
Т.Есетов тындағы №264 мектеп-лицейі "Жалпы білім беретін 

мектептердегі білім алушылар мен тәрбиеленушілердің жекелеген 

санаттарына тегін және жеңілдетілген тамақтандыруды ұсыну" 

мемлекеттік қызметті көрсету қағидалары бойынша атқарылған 

жұмыстар

1. Биылғы оқу жылында қалалық білім бөлімінің шешімімен ыстық тамақ

құжаттары қағаз жүзінде 396 оқушы, электронды «egov.kz»

порталы арқылы 130 оқушының құжаты қабылданды. Осы

қосымшаға сәйкес мектеп-лицейімізде тамақты ұйымдастыру және

мониторингі бойынша 31 тамыз 2023 жылы №314, 20 желтоқсан

2023 № 604 мектепішілік бұйрық шығарылды, хаттама жазылды.

2. Бастауыш сынып 159 ерекшелік бойынша 1462 оқушы, 163

ерекшелік санат бойынша 526 бала, 7-10 жас 1651 оқушы, 11-14 жас

306, 15-16 жас 31 оқушы барлығы 1988 оқушы ыстық тамақпен

қамтылған.



25.01.2024 ж тамақтандырудың сапасына мониторинг жүргіздік. 

Қамқоршылық кеңес мүшелерінен Аралбаев Марат Жайлханович- Сыр 

Медиа директорының орынбасары;

Ысқақова Раушан Жәдігерқызы - №1 Қызылорда әлеуметтік қызмет көрсету 

орталығының директоры қатысты.

Мониторинте тоңазтқыштар мен ас блогының, қоймалардың 

тазалығы, тамақтың сапасы, мәзірге сай берілуі, ыдыстардың таңбалануы, 

асхана қызметкерлерінің тазалығы тексерілді.





Күнделікті мәзірдің перспективалық мәзірге сәйкестігі тексерілді, 

грамдары өлшенді.



Ас блогы үй-жайларының жай-күйі, нан сақтауға арналған сөрелер, 

мүкәммалды таңбалануы. 



Қомалардың жай-күйі, сақталу шарты, тауар қойғыштар, 

тоңазтқыштардың тазалығы тексерілді 



Тоңазытқыштар жабдығының мақсаты, таңбалану, тазалық жағдайы.



Көкөніс цехы, санитарлық жағдайы, сақталу шарты



Жиһаздардың жай-күйі. Оқушыларға арналған 200 орындық, 50 стол;

Мұғалімдерге арналған 40 орындық, 5 стол бар.



Көкөніс цехы, сақталуы, 

санитарлық жай-күйі



Өнімдерді сақтау шарттары, қоймалар.

1. Сусымалы өнімдерді тұғырда, тауар қойғыштарда, стеллаждарда сақтау

2. Тамақ өнімдерінде жарамдылық мерзімінің болуы, сақталуы;

3. Санитарлық жай-күйі



Тәуліктік сынамаларды сақтау шарттары мен дұрыстығы



1. Ас үй ыдыстары, асхана аспаптарының жай-күйі. 

2. Ыдыстың қосалқы жиынтығының жеткілікті болуы, тазалығы, таңбалануы.

3. «Ыдыс жуу ережесі» маңдайшасының болуы, жуу құралдарын сақтау және 

таңбалануы;



Асхананың безендірілуі, ақпарат тақтасы.



Қол жуатын раковиналардың саны 16,  4 кептіргіш бар.


